
KITCHERIA
SPEISEKARTE



VORSPEISEN
BAKED GARLIC BREAD    
Brot frisch aus dem Ofen mit 
oder ohne Knoblauch

BEEF CHEATER     
Carpaccio vom Rind, Parmesan, Balsamicozwiebeln
Zwiebelmarmelade, Rucola und Oliven

TOMRELLA (KALT)   
Büffelmozzarella, Kirschtomatensud, 
Tomaten, Pesto und Meersalz

WANNA BEEF      
Beef Tatar, Kapern, Avocadocreme, 
Balsamicozwiebeln, Thymian-Weißbrot 
und Sauce Remoulade

K* DICE     
Kitcheria`s Best of Potpurri Antipasti
und Knoblauchsticks

B.C. SALAD     
Lavastein-Hühnerbruststreifen, Fresh Salad, 
Preiselbeerchutney und Granatapfel

SOUND OF BOWL (V)     
Couscousbällchen, Avocado, 
Süßkartoffel, Rotkraut, marinierte 
Kichererbsen, Rucola-Kirschtomatensalat 
und Limetten-Kreuzkümmeldip

BE KUHL SALAD     
Fresh Salad, gebratene Rinderfiletspitzen,  
Büffelmozzarella und Zuckermelone

STAY T(H)UNED    
Fresh Salad,Thunfisch strips vom 
Lavasteingrill, geschmorte Süßkartoffen 
und Sourcreme Dip

ALL IN SALAD        
Fresh mixed Salad

SALATE

SUPPEN
RINDSUPPE      
mit Frittaten

TOPINAMBURSCHAUMSUPPE (V)  

mit Avocadotartar und Kresse   

(V) = VEGAN

ALLERGENINFO
Informationen über Zutaten in unseren Speisen und 
Getränken, die Unverträglichkeit auslösen können,

erhalten Sie auf Nachfrage gern von unserem Serviceteam.

FRISCH AUF DEN TISCH 
 Da unsere Speisen immer ganz frisch zubereitet werden, 

kann es sein, dass nicht alle bestellten Gerichte gleichzeitig 
serviert werden (z.B. Pizza und Steak) und dass es manchmal zu 
etwas längeren Wartezeiten kommt. Wir bitten um Verständnis; 

Küchen- und Serviceteam geben ihr Bestes!

WIR KOCHEN UND SIND KEINE FAST-FOOD KETTE
Wir bemühen uns von der Reservierung bis zur Verabschiedung 
einen angenehmen und rundum perfekten Aufenthalt zu ermög-
lichen. Unser Team arbeitet gewissenhaft und auch zu Stoßzeiten 
gerne in einem kleinen Battle gegen die Uhr. Wir möchten aber 
darauf hinweisen, dass wir keine Schnellküche à la Fast-Food 
Kette sind. Nimm dir doch selbst eine Auszeit #kitcheria

ÄNDERUNGSWÜNSCHE 
zu gewählten Speisen erfüllen wir sehr gerne, bitten aber um 
Verständnis, dass wir dafür  1,– verrechnen.



STEAKS

FILETSTEAK
Das Herzstück der Steaks – zart und saftig
Ladies`s Cut 180 g     
Men`s Cut 250 g     
 

RUMPSTEAK DRY AGED – 250 g  
Hinteres Rückenstück – schön marmoriert 
mit leichtem Fettrand

RIB EYE DRY AGED – 250 g   
Zwischenrippenstück mit Fettauge

RIB‘S & PEPPER     
Feine BBQ Ribs mit Pfeffersauceglasur, 
buntes Gemüse, Sourcreme und BBQ-Ketchup

THUNFISCH STEAK - 170 g  
Rosa gebratener Sashimi Thunfisch auf 
Curry-Kokos-Gemüse und Feigen Mangolassi

BEEFRESH    
Filet Mignon in cremiger Pfeffersauce, Kräuter-
Parmesan-Pasta und Vanillebutter-Karotten

EXTRAS 
BEILAGEN
Süßkartoffel-Pommes      
Klassik Pommes       
Rosmarin-Drillinge      

SAUCEN                
Pfefferrahmsauce    
Pilzrahmsauce

DIPS                  
Zwiebelmarmelade
Sauce Remoulade
Preiselbeerchutney
Limetten-Kreuzkümmeldip (V)
Sourcreme
Mango-Bourbonsalsa
BBQ-Ketchup
Guacamole
Blaubeerajvar

-aus Vorchdorf von der Fleischerei Pöll-
Wir servieren unsere Steaks mit Grillgemüse der Saison.



BURGER
Unsere Rindfleischpatties werden ausschließlich aus  
österreichischem Rindfleisch produziert. 
Die Rinder wachsen im Traunviertel auf und werden mit 
österreichischem Heu gefüttert. So entsteht eine 
schöne Marmorierung und ein Fettgehalt von mind. 
25 %, was die Burger schön saftig macht. Unsere 
Burgerpatties werden medium gebraten.

CLASSIC SMASH BURGER  
Hausgemachtes Kartoffelbun, würziges 
Rinderpatty, Salat, Relishsauce, 
Cheddar-Schmelzkäse, Tomaten und Gurken
mit Pommes oder Coleslow-Salat

RIB‘S LIKE THAT    
Hausgemachtes Kartoffelbun, ausgelöste Rib´s, 
BBQ-Speck, Tomaten, Essigzwiebeln, Salat, 
Hausmayo und Mango-Bourbonsalsa
mit Pommes oder Coleslow-Salat

SMOKING GUN (V)   
Hausgemachtes veganes Bun, Rote Rübe-
Kräuterseitling-Patty, Tomatisiertes Gemüse, 
Essiggurken, Vegan Cheddar, Guacamole, 
Zwiebelmarmelade und Zirben Smog
mit Pommes oder kleinem Salat

DOPPELT GEMOPPELT   
Hausgemachtes Kartoffelbun, Beefspitzen, 
Zwiebeln, Cheddar-Schmelzkäse, Tomaten, 
Roastbeef, Sauce Remoulade und Blaubeerajvar
mit Pommes oder Coleslow-Salat



SELFMADE PASTA
An den Geschmack frischer Nudeln kommt keine 
Fertigteigware heran! Deshalb machen wir sie frisch 
bei uns im Haus – aus den besten Zutaten der Region, 
wie z. B. Grieß aus der Trenaumühle in Frankenmarkt 
und Eier vom Geflügelhof Rohringer. 

MACARONI AND K   
Selfmade Macaroni, Speckjulienne, 
Jungzwiebeln, Obers, Parmesanflocken

LIKE A BOSS    
Selfmade Linguini, Bolognese, Parmesan

LAS VEG GNE    
Selfmade Klassische Lasagne vom Rind 
mit Parmesansplitter

GREEN VIBES VEGAN (V)  
Selfmade Vegane Fettuccine, Babyspinat, 
Pak-Choi, Pesto,  Avocadostücke, 
Kürbissud und Nüsse

MY PASTARDO    
Selfmade Fettuccine, zarte Rinderfiletstreifen, 
gegrillter Pak-Choi, Jalapeños, Zwergtomaten, 
Cremesauce und Frischkäsedrops

DER BERG RUFT   
Selfmade Fettuccine,  Zwergtomaten, Babyspinat,
Pilzcremesauce, Pecorinosplitter, marinierte Feigen,
Black Tiger und Alpengarnele

FÜR DIE KIDS
LINGUINI BOLOGNESE   
Feines Sugo, Pesto, Parmesan

CHICKEN NUGGETS   

MINI PIZZA MARGHERITA 
Tomaten, Käse



PIZZA
CHEESERITA    
Tomaten, Käse

CROSS THE LINE   
Tomaten, Käse, Salami

DER ANFÄNGER   
Tomaten, Käse, Honigschinken, Zwiebel, Mais, 
Paprika, Speck und Knoblauch

BURN OUT    
Tomaten, Käse, Salami, Karamell-Jalapeños, 
Büffelmozzarella, marinierter Babyspinat

MUCHACHO    
Tomaten, Käse, Portwein-Ratatouillegemüse,
glasierte Feigen, Granatapfel, Couscousbällchen 
und marinierter Babyspinat

FSK 18+     
Tomaten, Käse, eingelegte Chilli`s, Mangalizachips, 
hot Blaubeerajvar, Honigschinken, 
Röstzwiebel und Salami

THE RIPPER    
Tomaten, Käse, ausgelöste Rips, 
BBQ-Bacon, Jungzwiebel, Cherrytomaten, 
Mango-Bourbonsalsa und Büffelmozzarella 

THE GODFATHER   
Tomaten, Käse, Prosciutto, Oliven, 
Ochsenherztomaten, Zwiebelmarmelade, 
Rucola, Pecorinosplitter

ROAST 66    
Tomaten, Käse, Roastbeef, Frischkäse, Rucola, 
Paradeiser-Hollandaise und Chorizo Strips

FISH & CHEESE    
Tomaten, Käse, Blauschimmelkäse, marinierter 
Sashimi-Thunfisch und Wakamee-Zwiebelstrips



SOURS 
AMARETTO SOUR    
Amaretto, Orangensaft, Zitronensaft 

WHISKEY SOUR    
Bourbon Whiskey, Orangensaft, Zitronensaft, Läuter-
zucker 

VODKA SOUR     
Vodka, Orangensaft, Zitronensaft, Läuterzucker 

APEROL SOUR    
Aperol, Orangensaft, Zitronensaft, Läuterzucker

GIN FIZZ     
Gin, Soda, Zitronensaft, Läuterzucker 

SCREWDRIVER    
Vodka, Ananassaft, Orangensaft 

WHISK(E)Y 
BOURBON | 2 cl 
Jim Beam     
Jack Daniels    

SCOTCH WHISKY | 2 cl 
Chivas Regal    
Glenfiddich 12 years   
Ballantines    
Dimple     
Jonnie Walker Red Label    
Jonnie Walker Black Label   

IRISH WHISKY | 2 cl 
Tullamore Dew    
Jameson     

SPIRITUOSEN
WERMUT | 5 cl    

BITTERS | 2 cl    
Ramazzotti | Fernet Branca | Averna | Jägermeister

EDELBRÄNDE
Grappa | 2 cl    
Marillenschnaps | 2 cl   
Williamsschnaps | 2 cl   

SIERRA TEQUILA | 2 cl   
gold | silver

RUM | 2 cl   
Bacardi white | Bacardi black | Captain Morgan 
Myers s Rum    

COGNAC | 2 cl
Metaxa     
Remy Martin V.S.O.P   

VODKA
ABSOLUT | 2 cl    

ERISTOFF WEISS / ROT | 2 cl  

GREY GOOSE | 2 cl   

GIN
BOMBAY SAPHIRE | 2 cl  

BOSFORD ROSE | 2 cl   

BEEFEATER | 2 cl   

ALKOHOLFREIE
GETRÄNKE
COCA COL A | FANTA |  SPEZI |  0,25 l 

COCA COL A ZERO | 0,33 l   

MINERALWASSER still/prickelnd   
0,33 l      
0,75 l      

LEITUNGSWASSER |  0,25 l   

FRUCHTSÄFTE |  0,20 l   
Multivitamin | Erdbeer | Mango | Johannisbeer |
Guave-Banane-Ananas | Marille | Honigmelone-Mango

gespritzt mit Soda
0,33 l       
0,50 l       

gespritzt mit Leitungswasser
0,33 l      
0,50 l       

SCHARTNER BOMBE | 0,25 l    
Zitrone | Orange

SCHWEPPES |  0,20 l     
Bitter Lemon | Ginger Ale | Tonic Water

ORANGENSAFT |  APFELSAFT |  0,25 l 

gespritzt mit Soda
0,33 l       
0,50 l      

gespritzt mit Leitungswasser
0,33 l      
0,50 l       

RED BULL |  0,25 l    

HOMEMADE 
LIMONADE still oder prickelnd | 0,4 l  

HOLUNDERBLÜTE     

GRÜNTEE KAKTUSFEIGE    

LEMON      

WASSERMELONE    

EISTEE PFIRSICH    

RHABARBER     

FASSBIERE 
ZIPFER MÄRZEN 
0,30 l     
0,50 l     

WEIHENSTEPHAN WEISSBIER
0,30 l      
0,50 l     

KELLERBIER 
0,30 l     
0,50 l     

RADLER 
0,30 l     
0,50 l     

BIERE (FL ASCHEN)
HEINEKEN | 0,33 l   

DESPERADOS | 0,33 l   

CORONA | 0,33 l   

ZIPFER HELLES ALKOHOLFREI | 0,33 l 

EDELWEISS ALKOHOLFREI | 0,50 l 

APERITIFS 
WEISSER | ROTER SPRITZER | 0,25 l 

SÜSSER SPRITZER | 0,25 l   

KIWI SPRITZER | 0,25 l   

APEROL SPRITZ | 0,25 l   

LILLET | 0,25 l    

HUGO | 0,25 l    

PROSECCO 
Ruggeri Prosecco
0,10 l      
0,75 l                   



ALKOHOLFREIE COCKTAILS

COCONUT KISS    
Ananassaft, Cocos, Orangensaft, Zitronensaft

COCONUT BANANA    
Ananassaft, frische Bananen, Cocos, Obers 

PARADIESVOGEL   
Ananassaft, Grenadine, Maracujasaft, Orangensaft,  
Zitronensaft

VIRGIN COLADA    
Ananassaft, Cocos, Obers

ANASTASIA     
Ananassaft, Apfelsaft, Ginger Ale, Orangensaft,  
Zitronensaft

TROPICAL FRUIT    
Ananassaft, Grapefruitsaft, Mangosaft, Maracujasaft, 
 Orangensaft 

FLORIDA     
Ananassaft, Grapefruitsaft, Grenadine, Orangensaft  

VIRGIN CAIPIRINHA    
Ginger Ale, Limetten, Limettensaft, brauner Zucker

VIRGIN STRAWBERRY CAIPIRINHA  
Erdbeersaft, Ginger Ale, Limetten 

KISS ME     
Ananassaft, Orangensaft, Grenadine, Cocos, Obers

BLUE CARIBBEAN    
Blue Curaçao, Ananassaft, Cocos, Obers  

VIRGIN STRAWBERRY COLADA  
Erdbeersaft, Ananassaft, Cocos, Obers 

LAS VEGAS FLIP   
Maracuja, Limettensaft, Soda, Limetten, brauner 
Zucker

BRASIL SUNRISE   
Limettensaft, Orangensaft, Grenadine, Limetten 

COCKTAILS

STARTERS  

MARGARITA    
Sierra Tequila, Cointreau, Zitronensaft

COSMOPOLITAN    
Cointreau, Vodka, Cranberry Juice, Limettensaft

MANHATTAN    
Canadian Club, Martini Rosso, Angustura Bitter 

AMERICANO     
Aperol, Martini Rosso, Soda, Orangensaft

GOLDEN CADILLAC    
Galliano, Cream of Coco, Coconut, Obers 

WHITE RUSSIAN    
Vodka, Kahlua, Obers 

SPECIALS
CAIPIRINHA     
Canario Cachaca, Limetten, brauner Zucker

CAIPIRISSIMA     
Bacardi, Limetten, brauner Zucker 

CUBA LIBRE     
Havanna 3J., Limetten, Cola

MOJITO     
Havanna 3J., Minzblätter, Zucker, Limejuice, Soda

SWIMMING POOL    
Bacardi White, Blue Curaçao, Vodka, 
Ananassaft, Coconut, Obers 

PINA COLADA    
Bacardi Black, Bacardi White, Ananassaft, 
Coconut, Obers 

TEQUILA SUNRISE    
Tequila, Grenadine, Orangensaft, Zitronensaft 

PLANTERS PUNCH    
Bacardi White, Myers’s Rum, Ananassaft, 
Grenadine, Orangensaft, Zitronensaft

BANANA COLADA    
Bacardi Black, Bacardi White, Ananassaft, 
frische Bananen, Coconut, Obers 

BAHAMA MAMA    
Baileys, Kahlúa, Coconut, Ananassaft, Obers 

ZOMBIE     
Amaretto, Bacardi White, Myers’s Rum, Triple Sec, 
 Ananassaft, Grenadine, Orangensaft, Zitronensaft

SEX ON THE BEACH    
Peach Tree, Vodka, Limejuice, Orangensaft, 
Cranberrysaft 

MAI TAI     
Apricot Brandy, Bacardi Black, Triple Sec, 
Ananassaft, Limejuice, Orangensaft, Mandelsirup

FLYING KANGAROO    
Galliano, Myers’s Rum, Vodka, Ananassaft, 
Coconut, Obers 

LONG ISLAND ICED TEA   
Bacardi White, Gin, Tequila, Triple Sec, Vodka, 
Cola, Limejuice, Zitronensaft, Läuterzucker

LONG ISLAND ICED TEA SPECIAL  
Bacardi White, Blue Curaçao, Gin, Tequila, Triple Sec, 
Vodka, Limejuice, Zitronensaft, Läuterzucker

LONG BEACH ICED TEA   
Bacardi White, Gin, Tequila, Triple Sec, Vodka, 
Cranberrysaft, Limejuice, Zitronensaft, Läuterzucker 



Betriebsstraße 15 | 4844 Regau
Tel: +43 676 7535 105 | Mail: genuss@kitcheria.eu | Web: www.kitcheria.eu

DESSERTS 
BANANAJOE      
Frische Belgische Waffel, Nutella,
warme Karamellbananen, Vanilleeis

DROPIT LAIKA Z     
Frische Belgische Waffel, Schokodrops, Vanilleeis
und Schoko-Butterkeksraspeln

VEGI “BRO“ WNIE     
Brownie, Beeren-Banana Fruits und Veggieis 

BERRY ME      
Crème Brûlée mit Früchten

KAFFEE  & TEE 
ESPRESSO    

CAFFÈ CRÈMA  

CAFFÈ LATTE   

GROSSER BRAUNER  

CAPPUCCINO   

FLAVOURS  
ZUM KAFFEE NACH WAHL 
Vanille | Kokos | Karamel 

HEISSE SCHOKOLADE 
mit Vollmilch- oder weißer Schokolade

TEES    
Unsere Auswahl finden Sie in unserer Teekarte


